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WHISKY AUS DEM
AMMERTAL

Zu GasT BEI YOLKER THEURER im Lamm IN
UNTERJESINGEN

Wenige Kilometer westlich
von Tibingen liegt der Ortsteil
Die besondere
Lage inmitten des schonen Am-
mit der VVurmlinger

Unterjesingen.

mertals,
Kapelle auf der einen und dem
Naturpark Schénbuch auf der
anderen Seite, machen das Dorf
zu einem attraktiven Ausflugs-
ziel. Der Weinanbau ist hier seit
Jahrhunderten gepflegte und ge-
lebte Tradition. Weingarten und
Streuobstwiesen schmiegen sich
auch gleich hinter dem Hotel
Restaurant Lamm an sonnenbe-
schienene Hange.

Lamm-Wirt, Koch und Brenn-
meister Yolker Theurer weill zu
schatzen, was ihm seine Vorfah-
ren weitergegeben haben. Fir
den 47-Jahrigen ist es selbstver-
standlich, das Erbe zu pflegen, aus
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Traditionen zu schopfen und sie
sorgsam weiter zu entwickeln.
Sein Anliegen ist es das Label
wStreuobstparadies™ rtatsachlich

umzusetzen.

.Das, was auf den alten knor-
rigen Baumen wichst, ist kostbar
— da muss man etwas Gutes draus
machen.” Und das tut er - in der
Lamm-Kiiche, in der er mit tiber-
wiegend heimischen Produkten
regionale Spezialitaten fur seine
Gaste zubereitet ebenso wie bei
der Herstellung der hochpro-
zentigen Besonderheiten, die in
alten Gewolbekellern lagern und
in aller Ruhe, Jahr fir Jahr noch
vorziglicher werden.

Seit Uber 100 Jahren wird in
der Familie Alkoholisches aus
eigenem Obst und Getreide ge-
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Gemiitliche Rast: Bei Sonnenschein schdtzen Géste die Hofwirtschoft vom Lamm

Gastronom und Brenner:Volker Theurer

brannt.Als Junge hatVolker Theu-
rer dem Grolivater geholfen, als
Lehrling und spiter als Koch hat
er Uberall, wo er gelernt und ge-
arbeitet hat, bei den Alten nach-
gefragt und zugeschaut. ,Das
Brennen war immer schon mein
Hobby", erklart er sein nicht
mude werdendes Interesse.

¥on Andrea Maier

Als er vor gut 20 Jahren das
Gasthaus mitsamt den ehemali-
gen Stallungen von seinem Onkel
ubernommen hatte, investierte
er in den Umbau der Gastezim-
mer, lieB jedoch die Destillerie
und die alten Lagerkeller in weit-
gehend ursprunglichem Zustand.
Hier wurde nur sehr sensibel das
MNotwendige renoviert. Theurer
brennt seither das ganze |ahr
liber aus eigenem Obst, Beeren,
WWurzeln und Getreide, aber auch
aus Bier, Wein und Apfelmost
Edelbrinde, Likore und seinen
weithin berihmten Original Am-
mertal-Whisly.

+Das Alte schiatzen - MNeues
entwickeln", ist fur Volker Theu-
rer kein Widerspruch sondern
Leitmotiv. Er besuchte immer
wieder verschiedene Brennerei-

Kurse, unter anderem an der



Universitit Hohenheim, und den Destillateur-Meis-
terkurs in Berlin. Seit Jahren sind die Brennerei-
Besichtigungen der absolute Renner. Auf Wunsch
erweitern Theurer und sein ebenfalls engagierter
Vater die Fuhrungen mit informativen Yanderun-

gen durch das wahrhaft wunderschone Streuobst-

und Weingartenparadies in nachster Umgebung. Fur
Urlaubsgaste und Besucher, die noch mehr erfahren
mochten, ladt Theurer gerne auch Weinerlebnisfiih-
rer und Kenner der Ortsgeschichte ein.

Wer die Brennerei betritt, erkennt sofort, dass
hier Besonderes entsteht. Ein zarter feiner Duft
streift durch den Raum, edel schimmernde Brande

In dieser Destille entsteht der Ammertaler Whisky

laden wohlsortiert in schlanken Flaschen zur Ver-
kostung ein. An den VWanden bezeugen zahlreiche,
auch internationale Auszeichnungen hochste Qua-
litit, Es ist kein Zufall, dass diese Spizenprodukte
in namhaften Bars, Genieller-Lokalen und Sterne-
Restaurants auf der Karte stehen.
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www. lamm-tuebingen.de

Fotots: Hotel Larmim




	artikel-maier-1
	artikel-maier-2

